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BUFET č. 1  
 
 

Studená část  
Marinovaná okurka v pomeranči a kopru s avokádem, cibulí a granátovým jablkem 

Salátové listy s ančovičkovým dresinkem a pečenými krutony na másle 
Filírovaná vepřová krkovice s hořčičnou majonézou 

Paštika z kuřecích jatýrek s cibulovým chutney 
 

Polévka 
Drůbeží vývar s masem, zeleninkou a fritátovými nudlemi 

 
Teplá část 

Pikantní hovězí guláš z kližky  
Plátky z vepřové pečeně na fazolkách s opečenou slaninou 

Kuřecí roláda plněná masovou fáší a sušenými rajčaty 
 

Přílohy 
Opečené brambůrky grenaille s petrželkou  

Restovaná rýže se zeleninou 
Domácí bramborové placky 

 
Dezerty 

Mini muffiny s vanilkovým krémem 
Smetanová panacotta s mangovým krémem 

 
 

V kalkulaci na 1 osobu je zahrnuto 200g studeným předkrmů, 300g pokrmů teplého bufetu a 250 g přílohy. 
Minimum 25 osob. 
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BUFET č.2  
 
 

Studená část 
Marinované červené zelí s mrkví, polníčkem a pečenými ořechy 

Salát caprese ( mini mozarella s cherry rajčátky) 
Salátové listy s medovo-hořčičným dresinkem  

Plátky vepřové pancetty s marinovaným melounem 
Pomalu tažený hovězí roastbeef s lehkou koktejlovou omáčkou 

 
Polévka 

Krémová cibulová polévka s bazalkovým pestem, karamelizovanou cibulkou a pečenými krutony 
 

Teplá část 
Zvěřinové ragů s kořenovou zeleninou 

Pečený hovězí krk s hříbkovou omáčkou 
Vykoštěné kuřecí stehýnko s pečenou paprikou a česnekem 

Grilovaný losos s blanšírovanou brokolicí 
 

Přílohy 
Žemlové knedlíčky 

Šťouchané brambory s pečenou slaninou a cibulkou 
Grilovaná zelenina  

Restované špecle se šalotkou a cherry rajčátky 
 

Dezerty 
Kokosové řezy s malinovým krémem  

Tiramisu řezy  
Čokoládový krém s malinovou omáčkou 

 
 

V kalkulaci na 1 osobu je zahrnuto 200g studeným předkrmů, 300g pokrmů teplého bufetu a 250 g přílohy. 
Minimum 25 osob. 

 
 
 
 


