RAUT ¢€.1 - 1.150 K¢/os

Studena cast
Recky salat s pe¢enymi olivami
Salat z pecené fepy s kozim syrem, vlasskymi ofechy a polnickem
Trhané salatové listy s ancovickovym dresinkem, pecenou pancettou a kiepeléimi vajicky
Pasticka z kachnich jater na opec¢eném cibulovém chlebu s hruskovym chutney
Zluty meloun s prosciuttem a mozzarella kuli¢kami bocconcini
Marinovany losos s koprem a pomeranci

Tepla cast
Pomalu tazenda hovézi licka na ¢erveném viné
Veprova panenka sous-vide s peenym chiestem
Kureci prsa supreme s omackou z gazdovské slaniny
Cely peceny losos s bylinkami a citrusy, bylinkovy dip
Grilované tygfti krevety na ¢esneku a chilli
Restované bramborové noky se susenymi rajcaty a olivami, syr Grana Padano

Prilohy
Blansirovana brokolice s baby karotkou a bylinkovym maslem
Jemné pastinakové pyré s pazitkou
Opecené brambory grenaille s petrzelkou
Cerna ¢ocka Beluga s opecenou kofenovou zeleninou

Dezerty
Péna z bilé cokolady s visSriovou omackou
Rezy s lesnim ovocem
Mini dezerty z odpalovaného tésta s vanilkovym krémem
Cerstvé dekorované ovoce

V kalkulaci na 1 osobu je zahrnuto 200g studenym predkrmd, 300g pokrmu teplého bufetu, 200 g pfilohy.
Minimum 30 osob.

Hotel Stekl, Bezrucova 141, 373 41 Hlubokd nad Vltavou Tel.: +420 387967491, Email:
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Raut €. 2 — 1.690 K¢/os

Studena cast
Trhané salatové listy s bylinkovym dresinkem
Marinovana fepa s ¢ervenym vinem a pomeranci
Salat radicchio s bazalkovym pestem a pecenymi ofechy
Hovézi tatardcek na opeceném cibulovém chlebu
PInény toast s koprovou pénou, marinovanym lososem a kavidarem
Pomalu tazeny hovézi roastbeef s lehkou koktejlovou omackou
Variace italskych Sunek s olivami
Gua bao s trhanym kachnim masem, cervenym zelim a pecenou cibulkou

Tepla cast
Pecena hovézi rosténa s marinovanymi liskami

Platky teleciho hibetu s pepfovou omackou
Danci hibet s brusinkovou omackou a ostruZinami
Filirovana kachni prsa s ovocnym ¢ervenym zelim

Pecené kiepelky s kaStanovou nadivkou
Mini steaky z tuidka s omackou Salsa Verde
Krémové risotto z pe¢ené dyné s marinovanymi cherry rajéatky a lanyZzovym olejem
Cely peceny losos s bylinkami a citrusy, nebo pecena prazskd Sunka na kosti

Prilohy
Gratinované brambory se syrem Grana Padano
Spekové knedli¢ky s pernikovym kofenim
Grilovana zelenina
Opecené bramborové noky s marinovanou salotkou
Variace slaného peciva

Dezerty
Variace sladkych mini dezert( (klasické ceské mini dezerty- vétrnicky, puncové rezy, kremrole)
Mangova Panna cotta
Pistaciovy mouse s malinami
Cerstvé dekorované ovoce

V kalkulaci na 1 osobu je zahrnuto 200g studenym predkrmdi, 300g pokrm( teplého bufetu, 200 g pfilohy.
Minimum 30 osob
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