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Slavnostni menu
(minimdlni pocet 10 osob)

Slavnostni menu 1 - 720K¢
Sunkovy parfait s marinovanou okurkou a jable¢no-kienovym pyré
Hovézi consommé s jatrovym knedlickem a domacimi nudlemi
Hovézi svickova na smetané s karlovarskym knedlikem

Slavnostni menu 2 - 980K¢
Pastika z dribezich jater s rybizovou omackou a pénou z karamelizované cibulky
Jemny liskovy krém se smetanovou pénou a petrZelovym olejem
Teleci licka na ¢erveném viné s kofenovou zeleninou a maslovou bramborovou kasi

Slavnostni menu 3 - 1490K¢
Kachni jatra foie gras se strouhanym lanyZzem a brusinkovou espumou
Krém z ficnich racka
Fillet Mignon podavany s bramborovo — lanyZzovym pyré, omackou demi glace a posirovanou
stonkovou brokolici

Vegetarianské menu - 620K¢
Marinovanad Cervena fepa s piniovymi ofisky a rozpe¢enym kozim syrem
Krém z pecenych Cervenych paprik s bazalkovym olejem a parmazanovym chipsem
Safranové krémové risotto s pec¢enym chfestem a su$enymi rajcaty

Veganské menu — 620K¢
Tatardk z pecenych rajcat s bazalkou
Hraskovy krém s kokosovym mlékem
Bramborové noky s pecenou dyni a piniovymi ofisky
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